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Gourmet Produkte in Extra Vergine Olivendl

Alle unsere Produkte werden mit Extra Vergine Olivendl erhalten, und man kann
sie im Kuhlschrank halten auch wenn sie gedffnet geworden waren, wenn sie ein
wenig Ol anflgen.

CARDONCELLI PILZEN

Zutaten: Cardoncelli Pilzen, Knoblauch, Petersilie, Pfeffer, Lorbeerblatter,
Gewdurznelken, Essig.

Der Cardoncello Pilz ist sehr begehrt und geschétzt, seit der Antike ist er
vorhanden. Er hat eine fleischige Hut, er schmeckt s und angenehm, und er
wird weit in der Kuche verwendet. Diese Pilze begleiten Vorspeisen und sie sind
exzellent flr die Herstellung von Saucen fUr Pasta und Teigwaren, wenn sie sie
dunn schnitten, kdnnen sie mit ein wenig Sahne oder Frischkase benutzen. Diese
Pilze sind eine kostliche Creme-Spreds auf Toast oder fur Fleisch Koteletts.
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Eounqhi, Cacdoncelli
260 g. in olio extravergine d’oliva (42,3%) 314 i

Leaties

Frantoio di Valnogaredo via Mantovane 8/a - 35030 - Cinto Euganeo (PD) - Italia
Tel. +39 0429 647224 - frant.valnogaredo@tin.it
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