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Prodotti gastronomici

L’Amore mio

CODICE EAN

Pomodorn cilieging italiani secchi,
Olio extra vergine di clive, olive
INGREDIENTI nere, basilico, origano, Aceto di
vino Mero d'Avola, Passito di
Pantelleria, aglic

PROVEMIENZA Italia.

Solfiti. Mello stabilimento di
produzione si utilizza farina,soia,

ALLERGENI ) )
formaggio, frutta a guscio, pesce,
sedano e uova
CONSERVAZIONE Dopo I'apertura conservare in frigo
& consumare entro 599
SHELF LIFE 24 mesi

PRODUZIONE

Pomodori e olive vengono lavate in acqua e aceto per
eliminare il sale in accesso, basilico e origano vengono
lavati e tagliati. |l tutto viene poi unito con l'aceto e ben
miscelato, posto in vasi poi colmati d'olio, pastorizzati e

poi etichettati.
Valore energetico 1433
347 Keal |

Grassi 2lg

DICHIARAZIONI NUTRIZIONALI valori g;‘:;‘;f:::: ']’1? ;
medi per 100 g di prodotto sgocciolato | .

pe gdip *9 di cui zuccheri 12g

Fibre INg

Proteine Bg

Sale 0.2 i

FORMATO Vasa in vetro da 280 g
PESQO NETTO 0.280 Kg (sgocciolato 170 g)
PESO LORDO 0,537 kg

MISURE (L % P x H)

10 ¢m altezza, 6,5 larghezza
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