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Prodotti gastronomici

Condimento piccante

CODICE EAMN
Peperoncing, olio extra vergine di
oliva, pomodori ciliegino secchi,
INGREDIENTI origano, a1i_ci '?'.oltt'miu,lcapperi,l olive
neresemi di finocchio selvatico,
aceto di vino Nero D'Avola, Passito
di Pantelleria
PROVEMIENZA Italia.
ALLERGENMI Alici, solfiti
CONSERVAZIONE Dopo I'apertura conservare in frigo
& consumare entro 5gg
SHELF LIFE 24 mesi

Peperancing, olive nere, pomodoro ciliegino, capperi
vengono lavati e messi in acqua per eliminare il sale in
eccesso, il peperoncing viene triturato. 5i unisce tutto alle
alici condite con semi di finocchio, poi miscelato con
aceto e Passito. Quindi viene messo in vaso e ricolmato

PRODUZIONE

d'oli I(#]
Valore energetico 133K
347 Kca
Grassi 21g
DICHIARAZIONI NUTRIZIONALI valori g;f;;:::: 1,;1?:
S d ol
medi per 100 g di prodotto sgocciolato R T 13 q
Fibre 31g
Proteine 13g
Sale 0.2 i
FORMATO Vaso in vetro da 280 g
PESO MNETTO 0,280 Kg (sgocciolato 170 g)
PESO LORDO 0,537 kg
MISURE 10 cm altezza, 6,5 larghezza
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