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AMARO EUGANEO

Im Herzen der Euganeischen Hugel, im Venetien, mit geschickten Bewegungen
sammeln Krauter, Bluten und Wurzeln, wertvollen Inhaltsstoffe von Abkochungen,
Infusionen und Likére nach Rezepten, die von Generation zu Generation weiterge-
geben vorbereitet wurden.

Vollmundiger Liquor, mit einer reichen Balance von Aromen: Artischocke, Enzian,
Klette, Rhabarber, Eibisch, Pfefferminze SiBholz, Malve, Melisse, Sanddorn,
Wacholder und Fenchel.

Gerade serviert, wird er ein groBes Ende der Mahlzeit sein. Mit Sodawasser
verdinnt und frisch serviert wird er ein schones und leichtes Getrank sein.
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