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Gourmet Produkte in Extra Vergine Olivendl

Alle unsere Produkte werden mit Extra Vergine Olivendl erhalten, und man kann
sie im Kuhlschrank halten auch wenn sie gedffnet geworden waren, wenn sie ein
wenig 6l anfigen.

THUNFISCHFILETS

Das Produkt wird gewaschen, gereinigt und filetiert. Es wird dann in Scheiben
geschnitten, im Glasvasen setzen und dann mit extra vergine Olivendl gefullt. Sie
konnen verwendet werden, um leckere Vorspeisen vorzubereiten, auch in
Flllungen, Quiches, Pasta-Sauce, figen Sie in Salaten oder einfach als
Hauptmahlzeit, begleitet von Gemuse. Nach dem Gebrauch kann das Olivendl fur
Salat-Dressing oder Saucen verwendet werden. Einmal gedffnet, kdnnen sie im
Kuhlschrank aufbewahren werden und innerhalb 4 Tage mussen sie verbraucht
werden.
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Frantoio di Valnogaredo via Mantovane 8/a - 35030 - Cinto Euganeo (PD) - Italia
Tel. +39 0429 647224 - frant.valnogaredo@tin.it

www.frantoiovalnogaredo.com



